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HANDSCHUH Semmel- und Restbrotmühle Typ SEM-KR

Artikel-Nr.: 5b-SEM-KR-geb

Lagerstand: 1

Hersteller: HANDSCHUH

Gewicht: 75 Kilogramm

B x T x H: 490 x 490 x 1580 mm

Lieferzeit: auf Anfrage

 

- Herstellung von Semmelbrösel mit gleichmäßiger Körnung
  bei geringstem Staubanteil - bei größter Leistung
- Mit Spezialsieb auch zur Zerkleinerung von
  Mürbgebäck und Restbrot geeignet
- Einschütt-Trichter und Siebzylinder ohne Werkzeug abnehmbar
- Wartungsfreie Maschine
- Lackierte Ausführung
- Messer in Edelstahl - rostfrei
- inkl. 1 Stk. Siebkorb 

- Gesamtanschluss: 380 V / 50 Hz / 3 Phasen / 4 kW
- 16 Ampere Stecker CEE
- Gesamtabmessungen: B x T x H / 490 mm x 490 mm x 1580 mm
- Gewicht: 75 kg

- gebraucht
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