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Der Vorhang ist gefallen, doch die 
Fachveranstaltung BACKStage by Kar-
ner 2019 hat bei den zahlreichen Besu-
chern einen bleibenden Eindruck hin-
terlassen. 

Die Fachveranstaltung für Information 
und Kommunikation in der Lebensmit-
telbranche hat an den drei Messeta-

gen – 4. bis 6. Mai – unglaublich an Stel-
lenwert gewonnen. Durch die Teilnahme 
von 35 Betrieben konnte das Ausstellungs-
spektrum dieses Jahr nochmals gesteigert 
werden und somit den Besuchern ein noch 
größeres Angebot offeriert werden.
Im Fokus standen nicht nur ein gut durch-
dachtes Messekonzept, sondern auch die 
optimale Präsentation der Ausstellungs-
objekte auf den einzelnen Ständen. Für die 
Besucher war somit ein stressfreier Rund-
gang garantiert. 
Großes Interesse zeigten Kunden an den 
laufenden Backvorführungen der führen-
den Bäckereimaschinenhersteller. Praxisna-
he Erläuterungen der Backmeister Manuel 
Hobacher von König-Maschinen Graz sowie 
Anton Tegl und Dominik Bauer von der Fir-
ma Stamag ließen keine Fragen offen und 
sorgten für interessante Gespräche zwi-
schen Ausstellern und Kunden. 
König, der Weltmarktführer im Bereich 
Kleingebäckherstellung, hat sich von seiner 
besten Seite für den Handwerksbereich ge-
zeigt. Neben den Klassikern der Rex-Baurei-
he wurden auch der Schwerkraftteigteiler 
Ceres 2.1, Artisan SFC sowie der kompak-
teste Stikkenofen der Type Roto Passat 
SE ausgestellt. Die bestens vorbereiteten 
Backvorführungen auf den Kleingebäckan-
lagen Combi-Line sowie G2000 wurden mit 
großem Interesse verfolgt. 
„Wir ziehen ein sehr positives Resümee 
der Karner Bäckereitechnik Hausmesse. 
Es waren drei interessante Tage mit tollen 

Gesprächen. Die Besucher erwartete ein 
breites Leistungsangebot von Software-
lösungen, Ladenbau, Backmittel bis hin 
zur technischen Ausstattung für Bäcke-
reien“, sagt Manuel Hobacher, Leiter des 
König Kundenvorführzentrums. „Unter den 
Messebesuchern waren Bäckereien unter-
schiedlicher Größen und sie haben aus un-
serer Sicht vor allem eines gemeinsam: Sie 
legen alle sehr hohen Wert auf die Qualität 

ihres Handwerkes. Für uns als Aussteller 
war die große Nachfrage nach Erneuerung 
oder Renovierung von Maschinen erfreulich, 
denn sie zeigt, dass die österreichischen 
Bäcker sehr optimistisch in die Zukunft bli-
cken. Die Organisation der Messe durch das 
Team von Karner Bäckereitechnik war her-
vorragend und die ideale Kombination aus 
fachlichem Input und gemütlichem Ambien-
te“, so der Backmeister weiter.
Wachtel traf mit seinem Beladesystem den 
Zahn der Zeit. Durch den Fachkräftemangel 
wird rationelles Arbeiten immer wichtiger. 
Die Beschickungsanlage der Semilift-Bau-
reihe gibt es mit verschiedenen Automati-
sierungsgraden. Mit den seitlich vom Ofen 
angebrachten Portalsäulen stört dieses 

LIM Peter Zangerl gratulierte den erfolgreichen 
Nachwuchsbäckern: Lorenz Ruetz (li.) und Jakob 
Faller (re.).

Karner Hausmesse

BACKStage by Karner wieder ein voller Erfolg

Das Karner-Team darf sich über einen tollen Branchen-Event freuen.
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System nicht beim Backen mit Blechen. Die 
Park-Position ist über Kopf.
Weiters wurde das spezielle Langzeitfüh-
rungssystem „COOL Rising“ für den in-
novativen Bäcker präsentiert und in der 
Messebackstube vorgeführt. Besonders 
interessiert waren Kunden auch an den 
neuen Steuerungen IQ-Touch sowie Wach-
tel Remote. Diese selbsterklärende Steu-
erung ist voll vernetzbar und wird in allen 
Öfen und Kälteanlagen verbaut. Mit den 
Kundenbesuchen war Wachtel überaus zu-
frieden. 
Der Kneter-Spezialist Diosna aus Osna-
brück hat neben seinen bewährten Knetan-
lagen sein erweitertes Produktportfolio des 
Vorteigspezialisten Isernhäger präsentiert. 
Großen Anklang fanden die Vorführungen 
mit dem System Brotfermentation sowie 
die Kompetenz bei Weizenvorteigen.
Doch damit nicht genug. Weitere 33 Aus-
steller, aus allen Bedarfsbereichen der Bä-
ckerei- und Konditorei konnten durch ihre 
tatkräftige Unterstützung und durch ihren 
Einsatz einen unverzichtbaren Beitrag zu 
dieser äußerst erfolgreichen Fachmesse 
leisten.  

Damit die Besucher der BACKStage by Kar-
ner nach dem „aktiven“ Messebesuch auf 
ihre Kosten kommen, durfte auf ein ge-
mütliches Verweilen im Festzelt nicht ver-
gessen werden. Dieses gewann durch die 
äußerst gelungene Caféhauseinrichtung 
der Firma Aichinger, dem Multispezialist für 
Ladenbau-Design & Einrichtungskonzep-
te, nochmals an Stellenwert. Ein herzliches 
Dankeschön an Ernst Sommerauer und sein 
Team für die tolle Umsetzung. 
Die Mitarbeiter rund um die Familie Karner 
haben keine Mühen gescheut, um diese 
Veranstaltung zu einem unvergesslichen 
Event werden zu lassen. 
An dieser Stelle möchten wir uns nicht nur 
bei unseren Kunden, sondern auch bei un-
seren Ausstellern, unserem Team und allen, 
die dazu beigetragen haben, diese Veran-
staltung zu etwas Besonderem werden zu 
lassen, HERZLICH bedanken.
Das Messekonzept BACKStage by Karner 
hat sich für Fachbetriebe und Aussteller als 
Fachmesse der besonderen Art etabliert 
und darf als fixer Branchentreff angesehen 
werden.  ©



Die strahlenden Gewinner: Der erste Preis ging an die Bäckerei Schmidler aus Eberstallzell (mittleres Bild). Über den zweiten Preis 
durfte sich die Bäckerei Hollik Brot aus Kapfenberg freuen (links), Gewinner des dritten Preises ist die Bäckerei Kaufmann aus 
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